
 

 

 

 

VITIGNO 
100% Chenin blanc  

 

PRODUZIONE 
3000 bottiglie 

imbottigliate 

 

GRADO ALCOLICO 
12% 

 

DENOMINAZIONE 
Vouvray AOC 

 

ETÁ VIGNETI 
Oltre 45 anni 

DOMAINE SYLVAIN GAUDRON 
VERNOU / FRANCIA 

 

VENDANGES TRIÉES 

NOTE DEGUSTATIVE 

Di un dorato intenso e brillante, al naso si esprime con grande 

complessità e ampiezza, spezie dolci, liquirizia, sensazioni di miele e 

frutta candita, nocciole tostate e tartufo. Al palato è dolce e di 

buona freschezza, lunghissimo. 

VINIFICAZIONE E 

AFFINAMENTO 

Lunga e lenta fermentazione a 

temperatura di cantina in 

piccole vasche per 2 mesi. 

 

TIPOLOGIA TERRENO 

Base calcarea e argillosa 

 

TEMPERATURA DI SERVIZIO 

8/10 °C 

 

DOSAGGIO 

58,8 gr/l 

ABBINAMENTI 

Con foie gras, con formaggi a pasta blu o caprini come 

dessert.  


